SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATAUUA
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII
NANOANAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIU MPOLEECCOP-BITEHAEP ......
UA KYXOHHWU NMPOLIECOP-BNEHAEP ..........
KZ AC YWUNIK NPOLIECCOP-BNEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER...........ccocou......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER .....
PL ROBOT KUHENNY BLENDER.....................
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GB DESCRIPTION

1. Body

2. Bowl (1700 ml)

3. Bowl drive shaft

4.  Fixation buttons

5. Feeding tube

6.  Pusher

7.  Crushing knife

8. Disc for grating and chopping
9. Adaptor

10. Eggs and cream beater

11. Hand blender

12. Low speed selection button

13. «lI» selection button

14. Variable speed control switch
15. Adapter disk

UA onuc

1. Biacik 3 gBuryHom

2. Yawa (1700 ml)

3. [pwueig vawi

4.  KHonka cikcauii

5. TopnoBuHa Ansi nogayi NpoAayKTiB
6. LUToBxanbHuK

7.  Hix gna 3gpibHoBaHHA

8.  [vck ans gpibHOro TepTa Ta WwaTtkyBaHHSA
9. [lepexigHuk

10. BiHuuk ans 36mBaHMA SeUb Ta KpemiB
11. bBneHpgep, WO 3aHYpOETLCSA

12. KHonka HWM3bKOI LLBUOKOCTI

13. KHorika «ll»

14. Tlepemwukay LWBMAKOCTEN

15. TlepexigHuK onga gucka

EST KIRJELDUS

1. Mootoriosa

2. Anum (1700 ml)

3. Anuma ajamiosa

4.  Fikseerimise nupp

5.  Ettesddétmistoru

6.  Lukkur

7.  Viilutamistera

8.  Riivimis- ja peenestustera

9. Terahoidik

10. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
11. Sisselaaditav blender

12. Vaikse kiiruse valimise nupp
13. Suure kiiruse valimise nupp

14. Kiiruste Umberluliti

15. Adapter plaat

LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas (1700 ml)
3. Indo pavara

4.  Fiksavimo mygtukas

5. Produkty jkrovimo anga

6.  Stamiklis

7.  Smulkinimo peilis

8.  Smulkau tarkavimo ir pjaustymo diskas
9.  Antgaliy laikiklis

10. Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
11. Rankinis maiSytuvas

12. Létaeigis mygtukas

13. Greitaeigis mygtukas

14. Greiciy perjungiklis

15. Adapters diska
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YCTPOWUCTBO U3AENUA
MoTopHas yacTb

Yawa (1700 mn)

MpuBoa yawm

KHonkn cpmkcaumm MoTopHOM YacTu
"opnoBuHa Ans nogayv NPoayKToB
TonkaTenb

Hox anst uamenbyeHunsi

Ovck onst TepKU U LUMHKOBKU
MepexonHvk Hacagku onsa B3buBaHms
Hacagka anst B36uBaHus

Hacagka 6neHgep

KHonka BKkntoYeHusi / UMNynbCHOro pexvmMma
KHonka pexuma «ll»

MepekntoyaTens ckopocTen
MepexonHvik Anst gucka

KZ CUMATTAMA

HoOoo~NoOakwdE

0.

11.
12.
13.
14.
15.

LV A

15.
HLE

KosranTkbiw 6enik

LWapa (1700 ml)

LLlapaHbiH xeTeri

XKetexTi 6enriney Tynmeci

XKewmic canyra apHanfaH caHbinay
Wtepriw

¥cakrayra apHanfaH nbiwag

IMO19

YriTyre xaHe XiHiluKkenen Typayfa apHarfaH AeHrenek

KoHablpManapfa apHarnfaH eTnenik

YKyMbIpTKanap MeH Kkpemaepai kencityre apHarnfaH
canTamanap

Kon 6neHgepi

TemeH Xbingamablk TYMMECI

>Kofapbl xbingamaplk TYMMeECi

XKbingamablK aybICTbIPFbILL

YLWIiH XanfacTbIpfblll TETIK. ANCK

PRAKSTS

Motora dala

Kauss (1700 ml)

Kausa piedzina

Fiksacijas taustins

Atvere produktu ievietoSanai
Stampa

Nazis sasmalcinasanai

Disk smalkai rivéSanai un grieSanai
Parejas ierice uzliktniem
Uzgali olu un krému putoSanai
Rokas blenderis

Maza atruma poga

Liela atruma poga

Atrumu parslégs

Jj vairuoti

iRAS

Motorhaz

Csésze (1700 ml)

A csésze meghajtdja
Hajtémi rogzité gombja
Adagol6 torok

Tolérud

Aprité kés

Szeletel6-, és gyaluld korong
Tartozék illeszt6

Tojas, krém felverd
Merl6 blender
Alacsony sebességgomb
Magas sebességgomb
Sebességvalto

Adapter lemez
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RO DETALII PRODUS

CeNOORWNE

PL BUDOWA WYROBU

Partea motorului 1. Czesc silnikowa
Vas (1700 ml) 2. Misa (1700 ml)
Mecanism de actionare pentru vas 3. Naped misy
Butonul de blocare motor alin. 4.  Przyciski blokady czesci silnikowej
De umplere pentru depozit de produse 5.  Gardziel do zatadowania produktow
Impingator 6. Popychacz
Cutit pentru maruntire 7. NOz do rozdrabniania
Disc pentru maruntire 8. Tarcza do tarcia i szatkowania
Adaptor 9.  tacznik koncowki do ubijania
. Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide 10. Koncowka do ubijania
. Blender de alimentare 11. Stopa blendera
. Modul cu impulsuri 12. Przycisk trybu impulsowego
. Modul «ll» 13. Przycisk trybu «lI»
. Schimbator 14. Przetgcznik predkosci
. Adaptor pentru disc 15. tacznik do tarczy
mm
400
220-240 v ~ 50 Hz 1000 W 2.0/2.2kg 50
Knacc 3awuThl |l
~ 50
4
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to
avoid damage due to incorrect use.

e Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in
your house.

¢ Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

e The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial use,
and also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or for

person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed about

the use of the unit by responsible person.

¢ Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ Do not use other attachments than those supplied.

¢ In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department or the
other high-skill person to avoid any danger.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

¢ When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

¢ WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

e WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
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e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.
NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
DISC FOR GRATING AND CHOPPING
e The universal disc with blades is designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,
potatoes, leeks and onions, as well as some varieties of cheese.
o WARNING! The removable disc is very sharp! Handle it with extreme caution!
¢ Place the disc on the central pin of the bowl.
e Put the drive on the bowl.
¢ Place the motor unit on the bowl drive.
WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.
WARNING! Feed the products with the pusher only, pressing it gently.
OPERATION
¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
— “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— “II” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 2009 Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

¢ |tis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units
and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to
special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOAOCTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbI BE3OIMNACHOCTHU

e BHMMaTENbHO MpouyMTanTe OaHHYH WHCTPYKLMIO Neped 3SKchnyatauven npubopa Bo m3bexaHue MOoMOK Mpu
UCNONb30BaHUN.

e [lepeq nepBoHaYarnbHbIM BKIHOYEHNEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT N TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKK, YKasaHHble Ha
n3genuu napaMmeTpam SreKTPOCETH.
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HenpasunoHoe obpalleHne MOXeT NMPUMBECTU K MOMOMKE U3OenNusl, HaHeCcTn MaTtepuarnbHbin ywepb n NpUYUHUTL
Bpen 340pO0Bbl0 NOMb30BaTens.
Mpubop npegHasHayeH AN WCMOMb30BaHMSA TOMbKO B ObITOBbIX LENsX COrnacHo AaHHomy PykoBoacTBy Mo
akcnnyaTaumu. lNpmubop He npegHasHayeH Ans NPOMBILSIEHHOTO M KOMMEPYECKOro MpUMEHEHUd, a Takke Ans
NCMNONb30BaHUs:

B KYXOHHbIX 30Hax Ans nepcoHana B MarasmHax, opucax u npovmx NpOM3BOACTBEHHbLIX MOMELLEHMNSX;

B (bepMepckux gomax;

KNeHTaMu B rOCTUHULAX, MOTESSAX, MaHCMOHaTax 1 OPYIMX MOXOXUX MECT MPOXUBAHMUSI.

He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

Bcerga oTkntoyanTe YCTPOMCTBO OT 3nekTpoceTu nepen cbopkon, pa3bopkon u ouymcTkon, unu ecnm Bbl ero He
ncnonbayerte.

Bo unsbexaHne nopaxeHUs 3MEKTPUYECKMM TOKOM M BO3ropaHusl, He MOorpyxawte MOTOPHYI0 4acTb B BOAY WM
Opyrve XuaKocTM M He MNOACTaBnavWTe ee Mo CcTpyt Bogbl. Ecnu ato cnyynnocb, HEMeOneHHO OTKIH4uTe
YCTPOMCTBO OT 9MEKTPOCEeTM U, MpPexae Yem MNonb3oBaTbCsa MM [Aarblue, npoBepbTe paboTocnocoOHOCTb W
Be3onacHocTb Npubopa y kBanuduumMpoBaHHbIX CNELNanncToB.

Mpnbop He npegHasHadeH AMs MCMOMb30BaHUA nuuamu (BKNYas geTen) C MOHWKEHHbIMU  (PUINYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU UMM YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMMU UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX XMSHEHHOMO OMbiTa UMM 3HaHWIA, ecrnun
OHM He HaxodsaTcs nog MNPUCMOTPOM UMM HE MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 ucnonb3oBaHuM npubopa nuuom,
OTBETCTBEHHBIM 32 NX 6€30NacHOCTb.

[eTn JomKkHblI HAXOAUTLCA NoA4 MPUCMOTPOM Afst HeAOMYLLEHUA Urp ¢ NPNOopoMm.

He nosBonsiTe getam ucnonb3oBatb 6neHaep 6e3 npucmorpa.

He ocTtaBnsanTte BkMOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ynte NpuHagnexHoCTh, He BXOAALWME B KOMMMEKT NOCTaBKW.

Mpn noBpexaeHun LIHypa NUTaHWs ero 3aMeHy, Bo u3bexxaHne onacHOCTW, OOJMKHbI MPOM3BOAWUTL U3rOTOBUTENb,
cepBucHasd cnyxba nnv nogobHbIN KBanMMULMPOBaHHbLIN NepcoHann.

Cnepaute, 4TObbI WWHYP NUTaHWUS HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK U rOPsiYnX MOBEPXHOCTEN.

Mpun oTknto4eHUN npubopa OT 3NEKTPOCETU He TAHMTE 3a LWHYp NuTaHus, 6bepuTeck 3a BUNKY. He nepekpy4ymsanTte u
HM Ha YTO HE HamaTbIBanTe €ero.

Mo 3aBeplieHnn paboTbl, Npexae, YeM M3BrekaTb NPOAYKTbI M HacadKku, OTKI4YMTE NpuMbop OT anekTpoceTu u
OOXAWUTECHb NOMHOW OCTAHOBKM dneKkTpoasuraTens.

BHUMAHUME: Pexywune nesBus o4yeHb OCTpble M MNPeAcTaBnsloT onacHocTb. Ob6pawantecb C HUMK KpaunHe
OCTOPOXKHO!

BHUMAHUME: 3anpeweHo nepenonHATb npubop wunu ucnonb3oBaTb ero 6e3 npoayktoB. He npeBbiwante
OonycTMMoe Bpemsi HenpepbIBHOW paboThbl.

He nomewlante B yally ropsydve uHrpegueHTsl (> 70 °C).

He nbiTavTtecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMpPOBaTb NpMbOp MM 3ameHaTb Kakue-nubo getanu. lNMpu obHapyxeHun
Henonagok obpawanTtechb B 6nvxkanwmnii CepBUCHbBIN LEHTP.

Ecnu unspgenve HekoTopoe BpeMsi Haxoaurnocb npu TemnepaType Hwke 0°C, nepepn BKMAYEHMEM ero crnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSIX HE MEHEee 2 YacoB.

MpousBogutenb ocTaBnseT 3a coboi npaBo 6e3 AOMNOMHUTENBHOIO YBEAOMJSIEHUS BHOCUTb HE3HAYUTErbHbIE
N3MEHEHNsT B KOHCTPYKUMIO U3Oenusi, KapauHanbHO He BnuslwmMe Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTL U
YHKUNOHANBLHOCTb.

[data npou3soacTBa ykasaHa Ha u3genuv n/unm Ha ynakoBke, a Takke B CONpPOBOAUTENbHON AOKYMEHTaLUN.

NOAroTOBKA K PABOTE

I'Iepe,u, nepsoHa4alribHbIM UCMNOJ1Ib30OBaHNEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YaCTK TENSIOM BOAOW C MOKOLUM cpencTesom um
TwaTernbHO npocywunTe. MOTOpHle HYacCTb CHapyXu npoTpuTe MSITKOWM crnerka BNna)HoM TKaHbto.
3anpeu.|aeTc;| norpyxatb MOTOPHYH 4acCTb B nobble XUAKOCTU U MbITb €e BOAOWN.

MOrPY>XHOW BNEHAEP

bnengep ngeanbHO NOOXOAUT ANSA MPUrOTOBMEHMS CYMOB- MOPE, Pa3rMYHbIX COYCOB U NOASIMB, a Takke OEeTCKOro
NUTaHNs, CMEeLIMBaHUS pa3HOOBpa3HbIX KOKTENNEN.

BcTaBbTe GneHaep B MOTOPHYHO YacTb A0 Lenyka.

Bo u3bexaHue BbINNeCKUBaHUA CMecHu, nepen BKKOYeHUWEM norpysute OneHaep B CMellMBaeMble
NpoAyKTbl.

e [1nsi OTCOEAMHEHUS NOrPYXHOro 6reHaepa O4HOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKU N0 6O0KaM MOTOPHON YacTMw.

HOX A1A MUSMEJIbYEHWA NMPOOYKTOB /M3MESJIbUYNTENDL

Mamenbuntenb waeanbHO NOAXoAUT OIS M3MeNbYeHMs 3eNeHM U OBOLLEN, cbipa, OOMNbLUMHCTBA COPTOB OPEXOB,
CYXO(PYKTOB, CMeLlmnBaHMA Xuakoro TecTta. KpynHble npoaykThbl, TakMe Kak MSACO, Cblp, fyK, MOPKOBb
npeaBapuTenbHO HeobxoaMMo HapesaTb. C OpexoB yaanuTb CKOPIyMy, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXMUITUN.
MNamenbunTtenb He noaxoauT Ona KOJKM nbaa, U3MesribdeHUA OYeHb TBepAdbiX MPOAYKTOB, TakKUX Kak KOCbeVIHbIe
3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, 3NaKoB.

BHumaHwue! Jle3sue Hoxa Ansa nsmenbyeHnsa oveHb octpoe! [epxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NacTUKOBYIO YacTb!
MomecTuTe HOX ANA U3MeNbYEHUS HA LEHTPanbHbIA WTUAT Yalln.

3arpysuTte B Yalwly NpoayKThl.

Hakponte vawy npvBogom vawu. [Ons dpukcaumm npueoga Heobxoammo 4tobbl donkcaTopbl HA MpMBOAE Monanuv B
nasbl Ha vaLle.
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e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOZ YalluM [0 Lienyka.

e B npouecce namenb4yeHns OL4HOW PYKOW OEPXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — vally.

e [1ns nogaunM NpoAyKTOB BO BpeMs paboTbl ucnonb3ynte Tonkatens. He nmomaBanTe npoAayKTbl B roprioBUHY
pykamu!

e [locne ucnonb3oBaHUs B MEPBYKD OYepedb OTCOeAMHUTE MOTOPHYK 4YacTb. HaxaB Ha KHOMKM C ABYX CTOPOH
MOTOPHOW YacTu.

¢ [lanee oTcoeanHMTe NpPUBOA Yalluu, ANS 3TOro crnerka noBopaynBas NoTAHWUTE NPUBOL BBEPX.

e OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX AN U3MESbYEHMS.
Tonbko Nocrne 3Toro BbINOXUTE U3MENbYEHHbIE NPOAYKTbI U3 Yallun AN N3MenbyYeHus.

HACA,EI,KA OnA BSBUBAHNA / CMELUMBAHNA XKUOKUX NMPOOYKTOB

e lcnonb3ynte BeHYMK AN B3OMBAHMA CNMBOK, SIMYHBLIX GENKOB, pas3nu4HbIX AecepToB. HM B koem cnyyae He
NCMNOMNb3ynTe 3Ty HacadKy Ansi 3amMeLLnBaHNS KpyToro TecTa.

e BcraBbTe Hacagky ons B3GMBaHUSA B NeEpEXOOHMK, KOTOPOE 3aTEM YCTaHOBMTE HA MOTOPHYHO YacTb.

e [lepen Havyanom paboTbl NOrpy3anTe BEHYMK B Yally cO B3OMBaeMbiMM NpoaykTamu. HauuHamte paboTy ¢ HM3KOWM
CKOpPOCTH.

e [1nsi cHATUA HacagKky OAHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKM No Gokam MOTOPHOM YacTu.

OVCK OJ1A TEPKU N LUIMHKOBKW

¢ YHMBepcarnbHbI AUCK C HOXaMWU NpefHa3HavYeH Anst HApe3ku NOMTUKaMM U LUMHKOBKM OBOLLEW, HanpuMep orypLos,
MOPKOBMU, KapTodens, nyka-nopes 1 penyatoro fyka, a Takke HEKOTOPbIX COPTOB Chipa.

e BHNMAHWE: CMeHHbIn gnck odeHb ocTpbiv! Obpaluantecb C HUM KpanHe OCTOPOXHO!

e YCTaHOBWTE QUCK Ha Bas Yallu C MOMOLLbIO NEPEXOOHNKA, 3aTEM Ha LIeHTPanbHbIN WTUMT Yalw.

e HapgeHbTe Ha yalwwy npusog,.

e YCTaHOBUTE MOTOPHYIO YacTb Ha NPUBOJ YaLlu.

BHVUMAHWE: MNMopaBavite NnpoayKTbl TOMNBLKO TONKaTenem, yMepeHHO HaxmmMas Ha Hero.

MPUMEYAHME: MNMpoueccop He BKNOYNTCA NPU HenpaBUITbHOM UM HENOJTHOM cOopke.

PABOTA

e YbepguTech, YTO cOOpKa Npon3BeaeHa NOMHOCTLIO U AOIMKHBIM 06pa3om.

e [logkntounte NpubOp K ANEKTPOCETMH.

o HaxmuTe n yoepxmBanTe KHOMKY MMNYNbCHOIO pexumMa — npoueccop 6yaet paboTtatb 4O Tex NOp, NOKa HaxaTta ata
KHOMKa.

— “I" (HM3Kasa CKOpOCTb) — ANSs XXUOKUX NPOAYKTOB.
—  “II” (BbICOKasA CKOPOCTb) — 4111 COBMECTHOW 06paboTKu XUOKUX 1 TBEPAbLIX NPOAYKTOB.

. MakcumanbHoe Bpems
Ob6pabaTbiBaeMbI MakcumanbHas macca =
npoAyKT | o6Lem HenpepbIBHOM 06paboTkun
(cek)
Mwnpanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[TaHMpOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTKMMn HaXxkaTmsmm
Okopok 200 r 15
Opexun 100 r 15
MopoxeHoe 200 r 20
Ilerkoe Tecto 0,4 n 15
JTyk 200r KopoTKMMW HaXXaTusmm
MeTpywika 30r 10
Mepey, 0,2n 30
Jlyk-wanort 200r KopoTKMMW HaXxaTusmm
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["peukunn opex 100r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOM paboThl NpoLeccopa He AOMMKHO npeBbiwaTtb 1 MUH., a nepepbIB Mexay

BKJIIOYEHUSIMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-n3MenbynTens: 0,5 MuH / 3 MuH).

e 3anpellaetcsa cHMMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTN BO Bpems paboTkl npoueccopa.

OYUCTKA N YXoa

¢ [locne okoH4YaHUs paboTbl BbIKMOYNTE NPUOOP N OTKMOYNTE E€ro OT ANEKTPOCETN.

e Cpasy xe (He 3ama4vBas HaOMNro) BbIMOWTE BCE CbeMHble YacTu TeNfon MbIfIlbHOW BOAOW, MOCNe Yero npoTpure
CYXUM YNCTbIM NofnoTeHLeM. He ucnonb3ynte Ansg aToro NOCygOMOEYHYI0 MaLLUHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MSATKON BIIAXXHOW TKaHbIO.
He ucnonb3aynTe xecTtkne rybku, abpasmBHble 1 arpeCCUBHbIE YMCTALLME CpeacTBa.

XPAHEHVIE

o [lepen xpaHeHnem ybeamTech, YTO NPUBOP OTKITIOYEH OT SNEKTPOCETU.

e BbinonHute TpebosaHusa pasgena OYNCTKA N YXOL.

e XpaHute npubop B CyXxOM YMCTOM MeECTE.
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= [1aHHBIA  CMMBOM  Ha UM3Qenuu, YnakoBke W/WNM COMNpoBOAUTENbHOW [OOKYMEHTauuy O3HavaeT, 4To
NCMOSb30BaHHbIE 3MIEKTPUYECKME W JNEKTPOHHbIE M3genust u 6aTtapenkn He OOMMKHbl BbiOpacbiBaTbCs BMECTE C
00bl4HbIMM BbITOBLIMM OTXOA4aMu. VX cnegyeT caaBaThb B cneynanm3npoBaHHble MyHKTbI NpuemMa.

[na nony4yeHns 4ONONHUTENBHOM MHOPMaLUK O CYLLLECTBYIOLLMX CUcTeMax cbopa oTxoqoB 0b6paTuTecb K MECTHbIM
opraHam BnacTu.

MpaBunbHas yTunmnsaums noMoxeT cbepeyb LieHHble pecypcbl U NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHOE HeraTMBHOE BIMSIHME
Ha 340pOBbE MOAEN N COCTOSIHUE OKpYXXaloLLlel cpeabl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B peayrnbTaTte HenpaBWUibHOMO
obpalleHust ¢ oTxogamu.

IHCTPYKLIIA 3 EKCMNYATALIT

LaHoBHU nokyneub! Mu BasuHi Bam 3a npuaGaHHA npoaykuii ToproensHoi mapku SCARLETT Tta gosipy go
Hawoi komnaHrii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SKiCTb Ta HagiiHy poBoTy CBOEl NPOAYKLUii 3@ yMOBU AOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaraduii.

TepmiH cnyx6bu Bnpoby ToproBoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mexax nobytoBux notpeb ta
OOTPUMaHHS NpaBuIl KOPUCTYBaHHS, HAaBeAEHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii, cknagae 2 (gBa) poku 3 OHS nepeaadi
BMpoby kopucTyBayeBi. BupobHMK 3BepTae yBary KOpUCTyBauiB, WO Yy pasi AOTPUMAHHS LMX YMOB, TEPMIH CITy>X0u
BMPOOY MOXe 3HaYHO MEePEBULLIMTY BKa3aHUN BUPOOHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKAU

YBaxXHO npoynTanTe gaHy iHCTPYKLUil0 nepea ekcnnyaTtauieto npunagy, wob 3anobirtu NoNoMoK Npu BUKOPUCTaHHI.
Mepen nepwyM BMUKaHHAM NepeBipTe, YM BiANOBIAAOTb TEXHIYHI XapakTepucTuku BUpoby, No3HayeHi Ha Haknewndi,
napameTpam enekTpomMepexi.

HeBipHe BMKOPWUCTaHHS MOXe MPM3BECTU OO0 MOSIOMKM BUPOOY, 3aBOaTU MaTepianbHOro ypoHy Ta LUKOAM 340POB’0
KopucTyBava.
Mpunag npu3HayeHMn Ons BMKOPUCTAHHA Tinbku B nobyTtoBux uinax. MNMpunag He npusHaveHun ans npoMMCoBOro
Ta KOMEpPLMHOro 3aCTOCYBaHHS!, @ TaKOX AN BUKOPUCTAHHS:

Y KYXOHHUX 30Hax A8 MepcoHany B MarasmHax, ogicax Ta iHLWNX BUPOOHNYNX NPUMILLEHHSX;

y doepmepcbkux OyanHkax;

KNiEHTaMn y roTensix, MOTenNsx, NaHcioHaTax Ta iHWNX CXOXUX MICLAX NPOXUBAHHS.

BukopucTtoByBaTU TiNbK1 y NPUMILLEHH.

3aBxau BigKnoyanTe NpUCTpin 3 enekTpoMepexi nepen o4mLLEHHSM, abo sKLLo By 1ioro He BUKOPUCTOBYETE.

LLlo® yHMKHYTM NOpasku eNeKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsHHS, He 3aHypONTe Npunag y BoA4y YM iHWi pignHu.

Mpunag He Npu3HaYeHWn AN BUKOPUCTaHHA ocobamu (y TOMy Yncni Aiten) 3i 3HWKeHUMU isUYHUMKN, CEHCOPHUMMU
YM PO3yMOBMMM 3AiOHOCTAMM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XUTTEBOrO AOCBIOY YW 3HAHb, SKLWO BOHW HE 3HAXOOATbCA
nig Harnsagom Yn He NPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTaHHS Npunagy ocoboto, Wo Bianosigae 3a ixHio 6e3neky.

[iTV NOBMHHI 3HaxXo4MTUCH Nig, HAarNA4oM 3a4ns HeONYLWeEHHS irop 3 Npunagom.

He sanuwavite yBiMkHeHUN npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOpPUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, O HE BXOAATL 40 KOMIMEKTY.

Y pasi NOWKOMKEHHS Kabento >XUBMEHHS WMOro 3aMiHy, 3aansa 3anobiraHHa HebGesaneui, MOBWHEH 3AiCHIOBATU
BMPOOHMK, cepBicHa criyx0a 4v nofibHui kBanidikoBaHU nepcoHarn.

CnigkynTe, WOB LWHYP XMBMEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KPanoK Ta rapsvmx NoBEPXOHb.

He TArHiTh, He Nnepekpy4ynTe Ta Hi Ha L0 He HAMOTYMNTE LUHYP XUBMEHHS.

HanpukiHyi poboTu, neply, HixX BUTAraTM NPOOYKTU Ta HacakW, BIiOKMOYITb MNpunag 3 enekTpoMepexi Ta
JoyekanTecsd NOBHOI 3yMUHKN eNeKTPoaBUryHa.

YBAIA:3HiMiTb Hacagky, HATUCHYBLUW KHOMKW Big €4HaHHS Hacaaok.

YBAI'A: 3abopoHeHo nepenoBHoBaTU npunag abo BukopucToByBaTM 1oro 6e3 npoaykTtiB. He nepesuwynte
AonycTMMMIN Yac 6e3ynmMHHOT poboTy.

He nowmiwanTe y npouecop rapsii inrpegieHTn (> 70 °C).

He HamararTecs caMoCTiMHO peMOHTYBaTK npunag abo 3amiHoBaTh siki-Hebyab getani. Mpy BUABNEHHI Henonagok
3BepTanTecs B Hanbnvmx4ynn CepBiCHUN LEHTP.

Axkwo Bupib Aeskui Yac 3HaxodmBCsa Mpu Temnepatypi Hwkye 0°C, neped yBIMKHEHHSAM MOro Cnig BATpUMATK Y
KIMHaTi He MeHLe 2 roguH.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 40AATKOBOrO MOBIAOMITEHHS BHOCUTWU HE3HA4Hi 3MiHM OO KOHCTPYKUii
BMpPOOY, L0 KapaMHanbHO He BMNMBAOTb Ha oro 6e3neky, npaue3gaTtHicTb Ta yHKUiOHamNbHICTb.

Hata BMpobHMLTBa BKa3aHa Ha BMpobi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TaKoX Yy CyrnpoBigHIN AOKyMeHTaLii.

O6nagHaHHA BignoBigae BUMoOram TEeXHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHS BUKOPUCTaHHSA [OesKMX Hebe3neyvyHux
PEYOBUH B ENTEKTPUYHOMY Ta €MEeKTPOHHOMY 0BIafHaHHI.

NAroToBKA 4O POBOTU

Mepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM BUMMUWTE BCi 3HIMHI YacTMHU TENnok BOAOK 3 MUKOYUM 3acobOM Ta peTenbHO
NpocyLWiThb iX. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITh M'SIKOO 31erka BOforok TKaHWHOH.
3abopoHeHO 3aHyproOBaTH BiACIK 3 ABUTYHOM B OyAb-sKy piAuHY Ta MUTU NOro BoAOlL0.

BNEHAEP WO 3AHYPHOETLCA

brneHaep igeanbHO NigXoAnTb ANs NPUroTyBaHHA CyniB-ntope, Pis3HOMaHITHUX COYCiB Ta MNiANMBKK, a TakoX ANUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MilLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENIIB.
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BcTtaBTe Hacagky B BiACiK Ana ABUryHa A0 KnalaHHS.

3apnsa yHUKHEHHA BUNNECKyBaHHA CyMilli, nepen yBIMKHEHHAM 3aHypTe 6neHaep y NpoayKTH, WO NoTpioHO
nepemiwarm.

3aanga Big'egHaHHSA Hacagky, OAHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKMU, LLO Ha KOpnyci npunagy.

HDK O1A MOAPIBHEHHA NPOOYKTIB / MOAPIBHIOBAY

MoppibHioBay igeanbHO NigXoAUTb ANa NoapidbHEeHHA 3eneHi Ta OBouiIB, cupy, BiNbLUOCTI COPTIB ropixis, CyxopykTiB.
Benuki npogyktn, Taki gk M'dco, cup, UMOynsl, MOpKBa nonepegHbOo HeobxigHO Hapi3aTu. 3 ropixiB BMAaNUTh
LKapnyny, M'sCO BiAOKPEMMUTM Bif KICTOK Ta CYXOXuIb.

MopgpibHIOBaY He MigxoouTb AN PO3KOMBaHHA nboAdy, NoApiOHEHHs Ayxe TBepaux NpPOAYKTIB, TaKMX SK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHWUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ansa nogpibHeHHs1 ayxe roctpe! TpumanTe nuile 3a BEPXHIO NNaCTUKOBY YacTUHY!

Moknagite HixX ANA NoApIGHEHHSA HA LEeHTpanbHUR WTUAT YaLdi.
3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

Hakpuinte 4awy npuBogom Yawi. HakpuinTe 4alwly npyvBO4OM 4alui.
cikcaTopu Ha NpMBOAI NOTpPaNUAM y Nasu Ha YvaLi.

BcTaBTe Biacik 3 ABUryHOM Yy NpmBIA Yalli 4O KnauaHHS.

3aana nopavi npoaykTiB nig vac poboTu BuKOpUCTOBYNTE LWITOBXay. He nopmaBanTe npoaoykTM B roprioBMHY
pykamu!

B npoueci nogpibHeHHs ogHieo pykolo TpuManTe Biacik 3 ABUIYHOM, ApPYrok — Yally Hacagkv Ansa noapibHeHHs.
[Micna BUKOpUCTaHHSA, B NepLUy Yepry Big'eaHanTe BiACiK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'egHanTe npumeig vaLui.

Ob6epexxHO BUAMITb HiXK ANst NOAPIOHEHHS.

Tinbkn nicnsa yboOro BUAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTM 3 YaLli Ans NoApPiIGHEHHS.

IOnsa dikcauii npuBogy HeobXxigHO, LWo6

HACA,D,KA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIAKMX MPOAOYKTIB

BukopuctoBynte BiHYMK Ona 36MBaHHA BepLUKiB, S€4HMX BinkiB, pisHOMaHiTHMX AecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPMWCTOBYWTE L0 HAacagKy AN 3aMillyBaHHSA KpyToro TicTa.

BcTtaBTe Hacagky ans 36MBaHHA B NepexigHuK, NoTiM HacaaKy 3 NepexiaHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACiK 3 ABUIYHOM.
Mepen noyaTkom pobOTM 3aHypTe BiHYMK y Yawly 3 npoaykramu, wo Ttpeba 36utn. MNoumHanTe pobOTy 3 HU3bLKOI
LLIBWOKOCTI.

MPUMITKA: Mpouecop He YBIMKHETbLCA Yy pas3i HenpaBuUNbHOI a6o HeNOBHOI 360pKK.
ONCK ONA TEPTA TA LWWATKYBAHHA
e YHiBepcanbHUiA OMCK 3 HOXaMu, NPU3HAYEHWI ANS HapisaHHs LIMaToykamMu Ta LaTKyBaHHS OBOMIB, Hampuknag,

OripkiB, MOPKBU, kKapTonni, LnMbyni-nopeto Ta pin4acTtoi unbyni, a TakoX AeSKUX COPTiB CUpYy.

e YBAT'A: 3amiHHun auck gyxe roctpuii! NoeBogpTecs 3 HUM Bkpan obepexHo!

e BcTaHoBITL ANCK Ha LeHTpanbHWUM WTUAT Yaldi.

e HapgiHbTe Ha yawy npusia.

e BcTaHOBITL MOTOPHY YacTUHY Ha NpuBIA Yalui.

YBAI'A: [lonasanTe NpoAyKTU TiNbKK LITOBXa4eM, MOMiPHO HaTMUCKaloun Ha HbOrO.
POBOTA

MepekoHawTecs, wo 36opka NoBHa i 3pobrneHa HanNeXXHUM YUHOM.
MigknoyiTe NpoLecop 4O eneKkTpomepexi.
HaTucHiTb Ta yTpUMynTE KHOMKY iMMYNbCHOTO pexumy — npouecop byae npautoBaTu JOTW, MOKM HATUCHYyTa LS
KHOMKa.
“I” (HU3bKa WBKUAKICTb) — ANS PiIAKNX NPOJYKTIB.
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“II” (BnCcoka WBMAKICTb) — AN CNiNbHOT 0BPOBKM PigKNX Ta TBEPAMX NPOAYKTIB.
MakcumanbHumn yac
MpoaykTu Ma’Kcumaana maca / 6e3nepepBHOI 06pobku
ob6’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15

BapeHi anus 200r 10

MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopOoTKMMU HaTUCKaHHSAMU
OKOpoK 200r 15

["opixn 100 r 15

Mopo3auneo 200r 20

Nig 4 abo 5 kybukis KopoTkuMn HaTUCKaHHAMMN
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTkuMn HaTUCKaHHAMMN
MeTpyLwika 30r 10

Mepeupb 0,2n 30

Linbynsa-wanot 200 r KopoTkuMy HaTUCKaHHSAMUN
Mpunpasu 0,2 n 30

Crenik 150 -200r 15

Bonocbkuii ropix 100 r 15
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MPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi po60OTM npouecopa He MOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

YBIiMKHEHHSIMU — He MeHLe 4-x XB. (MiHi-nogpi6HioBay: 0,5 xB/3 xB).

e 3abopoHseTbes 3HiMaTU Byab-ske Nnpunagaa nig Yac pobotu bneHaepa.

o KpuULLKY CKMSIHKWM MOXHa BMKOPUCTATK AK MigCTaBKy A5 nonepemkeHHs KOB3aHHA MO NoBepxHi. [ns uboro HagiHbTe
KPULLIKY Ha AHO CKISTHKW.

O4YMLLEHHA TA gornaa

e HanpukiHui po60TK BUMKHITE Npunag Ta BigKMo4iTh MOro 3 eneKTpoMepexi.

e BumwuiiTe yci 3HIMHI YacTVHM Tennow MUNbHOI BOAOK Bigpasy X (He 3amoyylouM HagoBro), NiCAs Yoro NpPoTPITh
CYXVM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYIMTE AMs LbOro NOCyAOMUIAHY MaLLVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'SIKOIO BOSIOrOH TKAHUHOHO.
He BMKOpUCTOBYITE XXOPCTKI rybkun, abpasnBHi Ta arpecusHi Mutodi 3acobu.

3EEPE)KEHHFI

e [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, WO Npunaz BiaKMOYeHU 3 eneKTpoMepexi.

e BukoHavite yci Bumorn posginy OUYNLWEHHA TA JOMAmd.

o 30epiraviTe npunag y CyxoMy YNCTOMY MicCLi.

= | leii cumBon Ha BUPOGI, ynakoBLi Ta/abo B CynpoBigHi 4OKYMeHTaUiT 03Ha4ae, WO eNeKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI
BMpOOM, a Takox Gatapenku, Wwo Oynn BMKOPUCTAHI, HE MOBWHHI BUKMAATMCS Pa3oM i3 3BUYaANHUMK NOGYTOBMMMU
Biaxoaamu. Ix noTpibHO 34aBaT A0 crnewianiaoBaHNX NyHKTIB Npuiiomy.

[na oTpumMaHHSA goaaTkoBoil iHGopMaLil Woao icHytunx cuctem 360py BiaxoniB 3BEPHITLCA OO0 MiCLEBUX OpraHiB
BMNaaw.

HanexHa ytunisauis gonoMmoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anofirT MOXIMBOMY HeraTMBHOMY BIMIIMBY Ha 300pOB’S
nogen i CTaH HaBKOJULLHBOIO CepefoBuLIA, SKUA MOXE BUHWKHYTW B pe3ynbTaTi HENPaBUIIbHOIO MOBOMKEHHS 3
Bioxogamw.

NAADATNAHY XXOHIHOEN HYCKAYIbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHOacbiHbIH, ©HIMIH CaTbIN anfaHbiHbI3 YLWIH XaHe 6i3aiH komnaHusara
CeHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre anfbic anTambi3. Icke nanpanaHy HyCKaynbifblHOA CypeTTeNnreH TexXHUKanblK
Tanantap opbiHganfaH xafgaviga, SCARLETT komnaHuacbl ©3iHiH eHiMOepiHiH Ofapbl canacbl MeH CeHiMAi
XXYMbICbIHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayna TaHb6acblHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MYKTa)kaap weHbepiHaoe nanganaHfaH XaHe icke nanganaHy
HycKaymnbIfblHOA KENTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHfFaH Ke3ge, OyMbIMHbIH Kbl3MeT Mep3siMi  Oyiibim
TYTbIHYyLWbIFa TabbIC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) binabl Kypandbl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH >xarganaa,
OyMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpyLWi KepCceTKeH Mep3iMHEeH anTapribiKTal acybl MYMKIH eKeHiHe eHZipyLui
TYTbIHYLbINAPAbIH Ha3apblH aygapaabl.

KAYINCI3AIK LUAPATAPDI

o [ManganaHy kesiHge Oy3blnmaybl YLWiH Kypanabl KOngaHygblH angblHAa OCbl HYCKayabl biKblTACneH OKbIM LWbIFbIHbI3.

e Anfawkbl KocydblH angbiHaa OyMbIMHBIH, TEXHMKanblK cunaTtTamacbiHblH XKancblpMagarbl, 3NEKTp KyneciHge
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIrH TEKCEPiHi3.

e [ypbiccbida Kongay OyMbIMHbIH Oy3binlyblHA SKemin COfybl, 3aTTal 3udH N KenTipin XaHe nanganaHyLlbiHbIH
AeHcayrnbifblHa 3USAH TUri3Yi MYMKIH.

e Acnan TeK TYPMbICTbIK MakcatTapfa faHa navganaHyra apHanfaH. Acnan eHepkacinTik XoeHe cayaa-caTTblK
MakcaTblHAa KorfaHyfa, CoHAan-aK MblHa Xeprnepae nanfjanaHyra apHanMaraH:

— [AyKeHOeppderi, KeHcenepgeri oHe 0Oacka Oa eHepkacinTiK yih-xannapgarbl Kbl3MeTKepriepre apHanfaH acym
arimakTapblHAa;

— depmepnepaiy ynnepiHae;

— KOHakymnepge, MoTenbAepAe, MaHCMoOHaTTapda >8He cornapfa yKcac TYPFblH JXawnapga KiMeHTTepaiH
nanganaHyblHa apHanmMaraH.

e Yi-xavnapgaH TbiC XXepae navganaHyra 6onmangbl.

e Erep KypbinfbiHbl MamganaHbanTblH ©oncaHbI3, OHbl Tasanap angblH4a 3NeKTp XemniCiHeH apkalaH ablpaTbin
KONbIHbI3.

e DneKkTp TOrbl COFYbIHAH XOHE OT LWbIfyblHAH aynakK Gony yuWwiH acnantbl CyFa Hemece Gacka CyMblk 3aTTapfa
MaTblpMaHbI3.

e [leHe, xylike He DonMaca akbin-ov kemicTiri 6ap, HeMece oCbl KypbINFbIHbI KAYINci3 nanganaHy ywiH Taxipubeci meH

Ginimi xeTkinikci3 agamaapabiH (COHbIH iWiHAe GananapablH) Kayincisairi ywiH >kayan 6epeTiH agam Kkagaranamaca

Hemece acnanTbl NanganaHy 6onbiHWwa Hyckay 6epmece, onapablH 6yn acnanTel KongaHybiHa 6onmangpi.

Bananap acnanneH onHamaysbl YLiH onapabl YHEMi kafaranan oTbIpy Kepek.

Tokka KocblfnFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHb!3.

YKeTkisiniM xuHafbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapAbl nanganaHbaHbls.

KyaT 6aybl OyniHreH xarganga, katepaeH ayrnak 060y yWiH OHbl aybICTbIPYAbl OHAIPYLUI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece

COFaH yKcac OinikTi KbI3BMeTKepriep icke achbipyra THicC.

KyaT ke3siHe KOCY CbIMbl ©TKip XXMEKTEep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWiN TypMayblH KagaranaHbi3.

o KyaT KkesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblilaMaHbl3, lWMpaTnaHbi3 XoHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e XyMbICTbl asikTaraHHaH KeWniH, a3blK-TyMiK NeH KoHAbIpManapAbl anbin wbelknac 6ypbiH acnanTtbl 351EKTP XKeniCiHeH
aXbIpaTblHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaFaHLa KyTe TYpPbIHbI3.
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o ECKEPTY:Cantamanapgpbl KocyaaH eLipy 6ateipMmachkiH 6ackin, cantamaHbl LUeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acbipa TONTblpyfa HeMece a3blK-TyMiKCi3 nanpanaHyra TbiibiM canbliHagbl. Y34iKCi3 XXYMbIC
icTeyre pyKcart eTiflreH yaKbITTaH achlpblirn XibepmeH;s.

e [lpoueccopapl bICTbIK a3blK-TyNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e KypbinfbiHbl ©3 OeTiHiswe xeHaeyre TannbiHOGaHbI3. OnkbiNbiKTap namga ©Oonca XakblH apajafbl  CepBuUC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

e Erep Oyvibim Bipwama yakbiT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke kocap angbiHga OHbl kem gereHge 2 carar
Genme TemnepartypacbiHaa ycTay Kepek.

e OHaipywi OyMbIMHBIH KayincisgiriHe, >XYMbIC ©HIMAINIr MeH XyMbIC MYMKIHOIKTEpiHe Tyberenni acep eTNEWTiH
Bonmallbl e3repictepi OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLIA €CKePTNECTEH EHri3y KYKbIfblH 63iHAE Kanabipaabl.
o OHAipinreH kyHi eHiMAe xeHe/Hemece KopanTa, CoHAal-ak KocbIMLIa KyxxaTTapaa KepceTinreH.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw pet nanpganaHap angeiHga 6apnbik anmansl 6enikTepai Xyfbil 3aT KOCbIIFaH Xbiflbl CYMEH XybIHbI3 Oa,
abaeH KypraTbiHbI3. KosranTKbIw 6eniKTiH CbIPTbIH CoNn AbIMKbIN XXyMCcak WybepeKneH CypTiHi3.

¢ KosranTkbiw 6enikTi ke3 kenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa KaHe OHbl CyMeH Xyyfa TbiMbIM calblHaAbl.

BATBIPbLIJTATbIH BITIEHOEP

e brneHaep e3be kexxenepai, Typni Ty34blKTap MeH ackaTblKTapAbl, coHAan-aKk 6bananap TafablH JanbiHAAy YLUiH, caH
anyaH Typni KOKTennbaepai apanacTblpy YLUiH aca Konawunsbl.

e KoHablpmaHbl KO3FanTKblW Genikke CbIpT eTin TYCKeHLLE KipridiHi3.

¢ KocnanapabiH wankanbin TerinyiH 6ongbipTnay yuliH, icke Kocy anabiHAa 6neHgepai apanacTbipbinatbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

o KoHablpmaHbl afbIThin any yLwiH acnanTblH KOPNyCbiHAAFbLI TYMMeELLiKTepai katap 6acbiHb3

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKBbILL

o LlafblH yaTKbIlW acwen NeH KeKeHICTi, IPIMLUIKTI, XXaHFak TypnepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH XXemic-KMAeKTi ycakray
YWiH ca konaunsbl. ET, ipiMwik, nmuas, cebi3 cuakTbl ipi eHiMaepai anablH ana Typan any kepek. >KaHFakTblH KabblfblH
apLuy Kepek, eTTi Cyheri MeH CiHipiHeH aXbIpaTbIn any Kepek.

e YaTkblWw My34bl Xapy YLiH, koe AsHOepi, MycKaT >aHfafbl, A9HAI OaKblNgap CUSKTbI aca KaTTbl asblk eHIMAEepiH
ycakTayra xapamangbl.

e EckepTy! ¥cakTayFa apHanfaH NbllakTbIH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca GeniriHeH FaHa ycTaHbI3!

e ¥cakTayfa apHarnfaH nbllakTbl LapaHblH OpTaHfbl iCTiriHE OpHAaTbIHbI3.

o Lllapara a3bik eHiMaepiH canblHbI3.

o LlapaHbl wapa xeTerimeH xabbiHbi3. LLapaHbl wapa xeTeriMeH xabbiHpl3. XKeTeKTi OpHblHa BekiTy YLUiH XXeTeKTeri
GekiTKiTep Wapaaarbl OMbIKTapFa 48N TYCYi KaxeT.

e KosranTkbilw 6enikTi lapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKeHLUe.

e Ycakray kesiHge 6ip KONbiHbI30EH KO3FanTKbiW 6enikTi, ekiHWi KOoMnblHbI30eH ycakTayFa apHanfaH KOHAblPMaHbIH
LWapacblH yCTaHbI3.

e [Ina nogayv nNpoAaykToBBO Bpemsa paboTbl ucnonb3ynte Tornkatens. He nopaBanTe npoaykTbl B FOPJIOBUMHY

pykamu!

MaganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLi Ke3ekTe KO3FanTKbiW 6enikTi aXblpaTbiHbI3.

CopaaH KeniH WapaHblH XeTeriH axblpaTbIHbI3.

¥cakTayra apHasnfaH NbllIaKTbl €MMNEH LWbIFApbIn anbiHbI3.

Tek cogaH KewiH FaHa ycakTanfaH asblk eHiMOepiH ycakTayFa apHanfaH wapagaH 6acka biabiCka canbin anbiHbi3.

C¥VbIK A3bIK OHIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOLIPMA

e bBbinfaybIWThl Kinereni, XyMbIpKaHbIH afblH, TYpni TOTTi TaraMaapdbl Warkan KenipLwiTy yLWiH nanganaHbiHeI3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKaLlaH ga KkaTTbl KaMblp UIey YLiH nanganaHyra 6onmangbl.

e lllankayra apHanfaH KOHObIPMaHbl ©TMenikke KOHABIPbIHBI3, COHOAN-ak eTneniri 0ap KOoHObIpMaHbl KO3FanTKbiL
Genikke opHaTbIHbI3.

e JKymbicka Kipicnec yLiH ObinFaybllUThl KONIpLWITINETiH a3blk eHiMaepi canbiHFaH wapara G6aTbipbiHbi3. XKYMbICTI
TOMEH XblN4aMablKkTaH 6acTaHpl3.

ECKEPIM: BneHgep oypbiCc HemMece ToJbIK KyacTblpbliMaca, NnpoLeccop icke KocblnMmangbl.

YFITYIE XXOHE XIHILWKEJEN TYPAYFA APHAINFAH OOHIEJTIEK

e [biwakTapbl 6ap ambeban geHrenek KeKeHiCTi, Mbicanbl, KUspabl, Cabi3fi, KapToNTbl, MOPEeNn NUA3Obl XXaHe Aomanak
nuaA3abl, COHOan-aK ipiMLLIKTIH Kenbip cypbINTapbIH TiINIMAEN Kecyre XXaHe ycakTan TypayFa apHarFaH.

o ECKEPTY: Anmanbl geHrenek aca oTkip! OHbl aca yrkeH CakTbIKNeH KoraaHbiHbI3!

o [leHrenekTi WwapaHblH OpTaHfbl iCTiriHE OPHATLIHBI3.

o Lllapara XeTeKTi KUrisiHi3.

o KosranTkbiw 6enikTi wapaHblH XeTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3bIk-TynikTi Tek utepriuneH 6epin, oHbIH YCTIHEH akblpbliHAaMN 6acbin OTbIPbIHbI3.

X¥MbICbI

e XXuHakTayabl TOnbIK 8pi TUICTI TypAe icke acbipFaHblHbI3Fa KO3 XEeTKi3iHi3.

¢ [lpoueccopabl aNeKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e VIMNynbCTiK peXxuMHiH BaTblpmMacbiH BacbkiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — MpoLeccop ocbl 6aTbipma 6acynbl TypraHLia
XKYMbIC icTenTiH 6onaabi.

—  “I” (TemeH xbIngamablK) — CyMbIK 6HiIMAEp YLLUiH.
—  “II” (xoFapbl XblngamablkK) — CyMbIK XXaHe KaTTbl eHimaepai 6ipre eHaey yLUiH.
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OHoeneTiH asbik EH YNkeH canmarbl /| ER y3aK vy3gikcisa eHaey
Kenemi yaKbITbl (CEK)

Bapgam 100 r 15

[lickeH XXyMbIpTKa 200r 10

AyHgTyra apHarfaH | o 15

KenTipinreH HaH

Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl

CaH eTi 200r 15

YKaHfak 100 r 15

banmysgak 200r 20

Mys 4 Hemece 5 Teklle Kbicka-Kbicka ©acy apKbiibl

YKeHin kamblp 0,4 n 15

Munas 200r Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl

AKKenkeH 30r 10

BypbiLw 0,2n 30

LLlanoTt nusasbl 200r Kbicka-Kbicka ©acy apKbiibl

AckaTbIKTap 0,2n 30

Crenk 150-200r 15

["pek >xaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: MpoueccopablH Yy34ikci3 XyMbiC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAaFbI y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tuvic (WwaFbiH ycaTtkbiw 0,5 MUH / 3 MUH).

e brieHaep xyMbIC icTen TypFaH ke3ae Kes3 KerreH Kepek->XapakTbl aFbiTbiM anyfa ThiMbIM canbiHaabI.

e CTakaHHbIH kaknafblH OHbIH, BeTki kabaTneH cbipFraHayblHa o 6epmey YLiH TaFaH peTiHae navganaHyra 6onagpl.
Byn ywWwiH KaKknakTbl CTakaHHbIH TyOiHE KUri3iHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o JKyMbICTbI asiKTaraHHaH KeniH acnanTbl eLwipiHi3 Ae, OHbl 3MEKTP XeniCiHEH aXblpaTblHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Gapnblk anmanbi-canManbel 6enwekrepai cabbliHObl Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 A,
KypFak Tasa cynriMeH cypTiHi3. Byn yLiH blabic-asik )XyaTblH MallMHaHbl KongaHoaHpI3.

e KantamaHbl )Kymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTkbin Xeke, KbIpFbILL XX8He KYLUTI TazapTKbIW Kypangapabl nanganaHbaHpis.

CAKTAY

o Cakran Kosip anablHAa acnanTblH SNEKTP XKeniCiHEH aXblpaTbifiFaHblHA KO3 XKeTKi3iHi3.

o TA3ANAY XXOHE KYTIM ¥CTAY 6enimiHaeri Tanantapabl opblHAAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa >XepAe CakTaHpI3.

X

mmm  OHimAeri, KopanTafbl >XoHe/Hemece KOCbIMLUA KyxaTTafbl ocblHAam 6enri  KonAaaHbifiFaH 9neKkTprik JXaHe
3NeKTpoHAbIK Oyribimaap MeH baTapenkanap ka4iMri TYPMbICTbIK KangblkTapMeH Bipre Wifapbinmaybl kepek AereHai
6ingipeai. Onapabl apHanbl kKabbingay 6eniMenepiHe eTki3y KaxeT.

Kangbiktapabl XvHay Xywenepi Typanbl KocbiMWa ManiMeTTep any YLWiH >xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbiHpi3.

Kanaobiktapapl Aypbic kadere aparty OGaranbl pecypcrapibl cCakTayFa >XoHe KangblkTapAbl OypbiC LibliFapmay
canpapblHaH afaMHbIH AeHcaynblFbiHa XXaHE KopLuaraH opTara KeneTiH Tepic acepnepAin anabiH anyra KoMekTece,.

=81] KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED
e Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

Enne teekannu esimest vooluvdrku ldlitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvdrgu andmetele.

Vale kasutamine vbib pohjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.
Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud t66stuslikuks ja arialaseks kasutamiseks,
samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude té6ruumide personali kddginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril66gi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle fiilsilised, tunnetuslikud vdi vaimsed vdimed on
alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all vdi kui neid ei ole
juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega méngida.
 Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
e Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
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e Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus vdi muu

analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

On keelatud asetada kdodgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees voi nbudepesumasinas.

Arge piilidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pddrduge lahima teeninduskeskuse poole.

TAHELEPANU: Laiketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

e Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

¢ Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta
selle ohutust, t6dvdimet ega funktsioneerimist.
 Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vGi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koéik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

e Seadke otsak mootoriossa kuni kidpsatuseni.

¢ Segu valjaloksumise viltimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

¢ Otsaku eemaldamiseks vajutage lUihtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kéogiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks |digata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kéhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdévade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid |&8heksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Gihe kdega mootoriosa, teisega mahuitit, kuni toiduained on peenestatud.

Toiduainete etteandmiseks seadme té6tamisel kasutage tdukurit. Arge pange toiduaineid avasse kitega!l

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Voétke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis ihendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist lUkake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka tdole, kui seade on valesti voi mittetiielikult kokku pandud.

RIIVIMIS- JA PEENESTUSTERA

¢ Universaalne teradega Idikeketas on ette ndhtud niisuguste kddgiviljade nagu kurk, porgand, kartul, porrulauk ja

sibul, ja mdningat sorti juustude viilutamiseks ja peenestamiseks.

HOIATUS! Eemaldatav I6ikeketas on vaga terav! Kasitsege seda lilima ettevaatusega!

Asetage Idikeketas kausi keskosas asuvale hoidikule.

Asetage ajam kausile.

e Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt vajutades.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

o Uhendage kégikombain vooluvérku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kddgikombain to6tab selle nupu vabastamiseni.

— I (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— Il (kérge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete Uiheaegseks toétlemiseks.
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. : Maksimaalne mass / | Katkestamata tootlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15

Keedetud munad 200 g 10

Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused

Sink 200 g 15

Pahklid 100 g 15

Jaatis 200 g 20

Jaa 4 voi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10

Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30

Steik 150-200g¢g 15

Kreeka pahkel 100 g 15

IMO19

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt todtada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema vihemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t06 kesta iile 1 minuti, paus liilituste vahel olgu

vdahemalt 1 min.

o Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender t66tab.

¢ Klaasi kaant voib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi pdhja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

« Arge kasutage kiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

= Antud stimbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jdatmete kogumise sisteemidest pddrduge kohalike
vdimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada vdimalikku negatiivset mdju inimeste tervisele
ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jadtmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

e Pirms pirmreizéjas ieslég3anas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

e lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai
izmanto$anai, ka art izmantoSanai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas raZzoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, motelos, pansionatos un [ldzigas apmesSanas vietas.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai

intelektualam spéjam, ka art personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai nav instruégjusi

ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

e Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

e Barosanas vada bojajuma gadijum3, droSibas péc, td nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai analogiskam
kvalificetam personalam
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Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.
Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.
Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tdeni vai trauku mazgajama masina.
UZMANIBU: Griezéjasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!
UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.
Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).
¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.
e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.
o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un funkcionalitati.
RazoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu tdeni un mazgasanas Iidzekli un rdpigi
nozavejiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.
* Aizliegts mérkt motora daju jebkuros skidrumos un mazgat to ar tGdeni.
GREMDEJAMS BLENDERIS
e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavosanai, dazadu kokteilu
sajauk$anai.
o levietojiet uzliktni motora dala dz klikSkim.
¢ Lai maisijums neizs]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.
* Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu
NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS
e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.
e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldianai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.
Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!
Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.
lelieciet trauka produktus.
Traukam uzlieciet virsQ trauka pievadu. Traukam uzlieciet virst trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai
fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.
levietojiet motora dalu trauka pievada Itdz klik8kim.
Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora daju, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.
Produktu iepildidanai darbibas laika izmantojiet stampu. Nestumiet produktus iepildes atveré ar rokam!
Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.
Talak atvienojiet trauka pievadu.
Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.
Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.
ZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI
Izmantojiet putodanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, daZadu desertu puto3anai. Nekada gadijuma neizmantojiet
8o uzliktni cietas miklas micisanai.
¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.
e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.
PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.
DISKS RIVESANAI UN SKERESANAI
e Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli, puravi, sipoli, un dazu siera
veidu grieSanai Skélés un Skérésanai.
o UZMANIBU: mainamais disks ir |oti ass! Izmantojiet to Tpasi piesardzigi!
o Uzstadiet disku uz trauka centralo stieni.
e Uzlieciet traukam pievadu.
o Uzstadiet motora dalu uz trauka pievada.
UZMA[\ITBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to piespiezot.
DARBIBA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
¢ Piespiediet un turiet impulsu rezZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 31 poga.
- “I” (mazs atrums) — skidriem produktiem.
- “II” (liels atrums) — $kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

e (C o o o o o o o
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Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10

Rivmaize 209 15

Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15

Rieksti 100 g 15

Saldéjums 200 g 20

Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15

Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersi|i 309 10

Pipari 0,21 30

Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30

Steiks 150-200¢g 15

Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst biat mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min./ 3 min.)

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

X

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé&, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienems$anas punktos.

Lai iegtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savaksanas sisttmam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un noveérst iesp&jamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
¢ Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.
Naudoti tik patalpose.
Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skys€ius.
Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar patirties ir

asmuo.
Vaikus reikia prizitréti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplekta reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

PaZeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés prieziGros tarnyba ar
kvalifikuotas personalas.

o Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy kradty ir karsty pavirsiy.
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¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis

visiSkai sustos.

JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

JSPEJIMAS: draudZziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirsykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités | artimiausig

Serviso centra.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg i§saugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydin€ioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmagjj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite mink3tu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

¢ Kad misinys neissipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

¢ |Simkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

¢ Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz vir§utinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaisc&io.

Jkraukite j indg produktus.

UzZdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. Uzfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su

indo iSdroZzomis).

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Produktams stumkite stimikliu. Nedékite produkty j anga rankomis!

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maiSyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

TRINTUVES IR SMULKINIMO DISKAS

e Universalusis diskas su peiliais skirtas pjaustyti grezinéliais ir smulkinti darzoves: pvz.: agurkus, morkas, bulves,

svogiinus-porus ir valgomuosius svoglnus, taip pat kai kurias sdrio rasis.

DEMESIO: Keigiamas diskas yra labai astrus! Elkités su juo labai atsargiai!

|statykite diskg j centrinj dubens kaist.

Ant dubens uzdékite pavara.

e Ant dubens pavaros sumontuokite motorine dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stimimo jtaisu, Svelniai jj spausdami.

VEIKIMAS

¢ |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinklg.

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.

— "I"(MaZzas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.
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Apdorojami produktai Maksimali maséltiris Me}k_3|mall n(?pertrauk|amo
veikimo trukmé (sek)

Migdolai 100 g 15

Virti kiauSiniai 200 g 10

Malti dziGvésiai 209 15

Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15

RieSutai 100 g 15

Ledai 200 g 20

Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta tesla 04| 15

Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 309 10

Pipirai 0,21 30

Askaloniniai esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30

Kepsnys 150 -200g¢g 15

Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi biiti ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.)

o MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg iS elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusa nusluostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galingio Kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készillék hasznalata el6tt, a készlilék karosodasa elkerllése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

o A késziilék els6 hasznalata elétt, ellendrizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos halézat
adataival.

¢ A helytelen kezelés a készilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznald egészségkarosodasahoz vezethet.

o A készllék kizardlag haztartasban hasznalhatd. A készllék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra illetve
nem hasznalhato:

— személyzet altal Gzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonlé szallas vendégei altal.

e Hazon kivil nem hasznalhato.

e Hasznalaton kivll és tisztitds kdzben mindig figgetlenitse az elektromos halézattél.

o Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

o A készlléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességli személyek (beleértve a gyerekeket is),
illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkezé személyek felligyelet nélkil, illetve, ha nem részesiltek
kioktatasban a készllék hasznalatardl a biztonsagukert felelés személy altal.

o A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készilékkel valé jatszas elkerllése érdekében.

o Fellgyelet nélkll ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.
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e A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerlilése érdekében annak cseréjét végezze a gyarté a
szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

e Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

¢ Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készlléket és varja meg,
amig teljesen leall a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé6 gombot.

e FIGYELEM: A készliléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos mikodési
uzemmaodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70 °C).

¢ Ne prébalja egyediil javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kbzeli szervizbe.

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belil tartsa
szobahdmeérsékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendl mddositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készullék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

* A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

¢ Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehet6 tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kiilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves torlékenddvel.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilonb6z6é szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendd éleimiszerbe még mielétt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlileg nyomja meg a késziléktesten |évé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaldan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diot
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az apritd6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendid,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritékés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtdmiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtimivon [évé

rogzité elemeknek egyezniik kell a csészén Iévd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtdémujébe kattanasig.

o Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjeét.

Elelmiszeradagolashoz a késziilék miikddése kdzben haszndlion toldlapatot. Ne nyomja a termékeket az

adagolotorokba kézzel!

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabb4, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

e Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott éleimiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kilénbdz6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Mikodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtdltott csészébe. Kezdje a milveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos dsszeszerelés esetén.

SZELETELO-, ES GYALULO KORONG

e Ez az univerzalis korong egyes sajtfajtak szeletelésére és zoldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya, péré-hagyma,
voroshagyma) gyalulasara alkalmas.

FIGYELEM: A cserélhetd korong nagyon éles! Legyen 6vatos!

Helyezze a korongot az edény kdzponti radjara.

Helyezze a meghajtét az edényre.

¢ Helyezze a motorhazat az edény meghaijté tetejére.

FIGYELEM: Adagolja a termekeket kizardlag az adagolé segitségével, enyhe nyomassal.
MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrél, hogy az dsszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.
e Csatlakoztassa a késziléket a halézathoz.
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e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog miikddni ebben az dzemmaddban, amig a
gomb le lesz nyomva.
—  “I” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
—  “II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

... | Maximalis témeg /| olytonos feldolgozas
Feldolgozandé termék | . maximalis ideje
tirtartalom <
(méasodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 2049 15

Fokhagyma 150 g Révid nyomassal

Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal

Kénnyi tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 309 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200 r Roévid nyomassal

Fliszerek 0,21 30

Szték 150-200¢g 15

Kbzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikédési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc).

¢ A rudmixer miikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigortan tilos!

A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlo alatétként. Ennek eérdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

¢ Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torélje meg szaraz, tiszta
torl6kenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készillékhazat tordlje meg puha nedves tériékendével.

» Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z8djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.

X

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altaldnos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadd pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A medfelelé hulladékkezelés segit megdbrizni az értékes eréforrasokat és megel6zheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kévetkeztében
felmerulhetnek fel.

Be MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e fnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzéatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriala si comerciala, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte Tncaperi de producere;

— ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati- de fiecare data de la reteaua electrica.

Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apd sau alte lichide. Ins& dacd acest lucru s-a intamplat,

deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de

functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.
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¢ Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau daca ele
nu poseda experientd de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la utilizarea
aparatului de persoana, responsabila de siguranta lor.
Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.
La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.
Nu Iasati niciodata aparatul Tn functiune fara supraveghere.
Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie
nlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.
Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.
e La deconectarea aparatului de la priz&, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa. Nu nepekpydmsawTe si nici
Ca nu HamaTbIBawTe.
¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.
e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!
e ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.
¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).
o Nu incercati sa reparati aparatul desinestatitor sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.
e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci Thainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.
e Producétorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabila mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insofitoare.
PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE
e Inainte de prima utilizare, spala‘gl toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.
¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.
BLENDER DE ALIMENTARE
e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.
¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.
e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.
» Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.
MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE
¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.
¢ Mini-dispozitivul de méaruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar
fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.
Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!
Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.
Introduceti produsele in vas.
Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.
Introduceti partea motorului Th mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.
in procesul de maruntire cu o0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.
Folositi accesoriul de presare pentru a impinge produsele in timpul utilizarii aparatului. Nu impingeti cu méana
produsele in tub!
Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.
Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.
Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.
Doar dupé aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.
UZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE
Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscéi, albusurilor de ou, diverselor deserturi. In nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.
Conectati corola cu adaptorul.
Fixati duza pe partea motorului
Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepe‘;i lucrul cu viteza redusa.
¢ Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.
DISC PENTRU TAIERE SI RAZUIRE
e Discul universal cu cutite este destinat pentru taiat felii si razuit legume, de exemplu, castraveti, morcovi, cartofi, praz
Si ceapa, precum si pentru unele tipuri de cascaval.
e ATENTIE: Discul de inlocuire este foarte ascutit! Manevrati-l cu multa precautie!
e Instalati discul pe arborele bolului si apoi pe boltul central al bolului.
¢ Montati bolul pe baza.
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Montati partea cu motor pe baza bolului.
ATENTIE: Adaugati produsele doar cu accesoriul de presare, apasand usor pe el.
OTA: Procesorul nu se va conecta in caz de asamblare incorecta sau incompleta.

MODUL DE FUNCTIONARE

Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si Tn modul corespunzator.

Conectati dispozitivul la reteaua electrica.
Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
Viteza redusa - pentru produse lichide.
Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.
Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim | pentru functionarea
neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15
Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetats 200 g 20
Aluat moale 041 15
Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 309 10
Piper 0,21 30
Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 — 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar
pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

Dupa terminarea lucrului, nainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA S| INTRETINEREA

Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

Tnainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.
Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.
Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice,
si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritafile locale pentru a obfine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI BEZPIECZENSTWA

Zalecamy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgadzenia, aby unikng¢ awarii podczas
uzytkowania.

Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami
pradu elektrycznego.

Niewtasciwe postepowanie moze spowodowaé uszkodzenie wyrobu, wyrzadzi¢é szkode materialng albo
spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:

w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach produkcyjnych;
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w domach rolnikow;

przez klientow w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

Nie uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzgdzenie nie jest
uzywane.

Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani innej
cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumieh wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzadzenie od zrodta
zasilania i przed dalszym uzyciem zwrdc¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod
nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny byé nadzorowane, aby zapobiec grze z urzagdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywaé akcesoriéw, ktdre nie sg dotgczone do zestawu.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym
zakfadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Podczas odtgczenia urzgdzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajacy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookofa niczego.

Po zakonhczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncowek, nalezy odtgczyé urzgdzenie od zasilania pradem
elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak rowniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

Nie nalezy umieszczaé w misie goracych sktadnikow (> 70 °C).

Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

Jesli urzadzenie przez jaki§ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byé
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.

Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawno$¢ lub funkcjonalnosé.

Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentac;ji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej migkka, lekko zwilzong szmatka.
Nie wolno zanurzaé¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych soséw, a takze zywno$ci dla niemowlat,
mieszania roznych koktajli.

W6z blender w czes¢ silnikowg, az poczuje sie klikniecie

Aby unikna¢ rozlewania mieszanki, przed witaczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

Aby odtgczy¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;j.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdéw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze skorki,
mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,
gatka muszkatotowa, zbdz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

Zaldz néz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na misy.
W6z czesé silnikowg do napedu misy, az poczuje sie klikniecie.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj czes¢ silnikowa, natomiast drugg — mise.

Do wktadania produktéw w czasie pracy uzywaj popychacza. Nie wkladaj produktéw do gardzieli rekami!

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikowa. naciskajg przyciski z dwdch stron czesci silnikowe;.
Nastepnie odigcz naped misy, naciskajgc przycisk blokady napedu misy.

Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

Uzywaj trzepaczki do ubijania smietanki, biatka, réznych deseréw. W Zzadnym przypadku nie nalezy stosowac tej
koncéwki do mieszania sztywnego ciasta.
Wiz konncdwke do ubijania do tgcznika, ktory nastepnie natéz na czesé silnikowa.
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e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

¢ Aby zdjgc¢ koncéwke, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowej.

TARCZA DO TARCIA | SZATKOWANIA

¢ Uniwersalna tarcza z nozami jest przeznaczona do krojenia w plastry i szatkowania warzyw, np. ogérkéw, marchwi,

ziemniakéw, poru i cebuli, a takze niektérych gatunkéw sera.

o UWAGA: Wymienna tarcza jest bardzo ostral Nalezy obchodzi¢ sie z nig bardzo ostroznie!

e Ustaw tarcze na watku misy za pomoca tgcznika, a nastepnie na srodkowym rdzeniu misy.

e Zaldz na mise naped.

o Ustaw czes¢ silnikowag na napedzie misy.

UWAGA: Wktadaj produkty tylko popychaczem, umiarkowanie go przyciskajac.

NOTATKA: Robot nie wigczy sie w przypadku nieprawidtowego lub niekompletnego montazu.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

e Podtgcz urzadzenie do sieci elektryczne.

o Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest ten przycisk.
"I" (niska predkosc) — do produktéw ptynnych.
"II" (wysoka predkos¢) — do wspdlnego przetwarzania ciektych i statych produktow.

Obrablany Maksymalnalobijetose | Maksymalny - czas - ciagle
Migdaty 100 g 15

Jajka gotowane 200 g 10

Butka tarta 209 15

Czosnhek 150 g Krotkie nacisniecia
Szynka 200 g 15

Orzechy 100 g 15

Lody 200 g 20

Lekkie ciasto 04| 15

Cebula 200 g Krotkie nacisniecia
Pietruszka 309 10

Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krotkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30

Stek 150-200g¢g 15

Orzech wioski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciaglej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim

wilgczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min).

¢ Nie wolno zdejmowaé zadnych czeéci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonhczeniu pracy wylgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajagc zbyt dlugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzy;j
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

e Przetrzyj cze$c¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczgcych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, Ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.

¢ Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

X

mmm Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucaé¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpaddw, nalezy skontaktowaé sie z
wiadzami lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie
ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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